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Los platos 
servido con     patatas fritas caseras         ensalada 

Pechuga de pato al tomillo y miel 
Magret de canard thym et miel (entier) (origine France)

26€00

Mollejas de cordero con perejil

Ris d’agneau à la persillade (origine France)

24€00

Filete de salmón con salsa de cebollino 
Pavé de saumon sauce ciboulette 18€50

Pollo crujiente con salsa de foie del bosque

Croustillant de poule au foie gras sauce forestière 20€00

Tortilla de champiñones, patatas fritas y ensalada

Omelette champignon, frites et salade 15€50

Camembert entero tibio con jamón de campo y miel

Camembert entier chaud au jambon de pays et miel 19€50

Filete de ternera con salsa gorgonzola (Ségala) (origen Francia)

Bavette de veau sauce Gorgonzola (Ségala) (origine France) 19€50

Entrecot con Rocamadour y chalotas

Bavette au Rocamadour et échalotes (Aubrac) (origine France)

21€50

Puré de papas con queso y salchicha 
Aligot saucisse (origine France)

22€00

Ravioles de roquefort y nueces 
Ravioles au roquefort et noix 17€50

Plato de patatas fritas caseras

Assiette de frites maison 6€00

Plato de Aligot 
Assiette d’Aligot 8€00

ESPECIALIDAD DE AVEYRON
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AZUL SANGRADO A PUNTO COCIDO



Ensaladas 

Hamburguesas (Carne de origen francés) 

 

Croustillant de chèvre chaud 
Ensalada, tomate, cebolla, tocino, huevo duro, queso Vieux 
Rodez, patatas fritas y queso de cabra crujiente con coulis de 
miel. 

19€00

Salade Fraîcheur 
Ensalada, tomate, cebolla roja, queso feta, melón, pepino, 
pimientos, huevo duro, nueces y cubitos de queso. 19€00

Buen provecho ! | Bon appétit !Comme à la maison

AZUL SOGRADO A PUNTO COCIDO 

Hamburguesa clásica de carne de res 
Burger boeuf classic 16€00 20€00

Hamburguesa de ternera con queso de 
cabra 
Burger boeuf au chèvre

17€00 21€00

Hamburguesa de ternera con roquefort 
Burger boeuf au Roquefort 17€00 21€00

Hamburguesa de ternera con tocino 
Burger boeuf au bacon 17€50 21€50

Hamburguesa de ternera con 3 quesos 
Cheddar, queso de cabra, Roquefort 
Burger boeuf aux 3 fromages

19€50 24€50

Hamburguesa de ternera con chorizo 
Burger boeuf au Chorizo 17€50 21€50

DOBLE

   patatas fritas caseras



 
Fondant de chocolate con crema pastelera y 
nata montada

Fondant au chocolat crème anglaise & chantilly

6€00

Tarta de castañas con crema pastelera y nata

Moelleux à la châtaigne crème anglaise & chantilly 6€00

Crème brûlée con caramelo de mantequilla 
salada

Crème brûlée au caramel beurre salé

6€00

Flaune (postre local) Tarta de flan de leche de oveja

Flaune (dessert local) Tarte au Flanc au lait de brebis 7€50

Tarta Tatin con helado de nata montada 
Tarte Tatin boule de glace chantilly

7€00

Profiterole con helado a elegir, chocolate fundido 
y nata montada

Profiterole glace au choix, chocolat fondu & chantilly

8€00

Banana split vainilla chocolate fresa, chocolate 
derretido y nata montada

vanille chocolat fraise, chocolat fondu & chantilly

8€00

crema batida adicional 1€00
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Postres

Helado 
Café Grand Cru

Caramelo de mantequilla salada

Chocolate caribeño

Miel Mont d'Aubrac

Pistacho de selección

Praliné de almendras

Yogur griego

Ron con pasas

Vainilla y bourbon

Helado de sorbete 
Limón amarillo verdoso de fruto 

completo

Fresa de fruto completo


Frambuesa de fruto completo

Mandarina de fruto completo


Pera Williams de fruto completo

1 bola 	 	 	 2€50

2 bolas 	 	 	 4€50

3 bolas 	 	 	 5€00



Vinos 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vaso, jarra y botella 
Glass pitcher bottle

Vaso

12cl

Jarra

25cl

Jarra

50cl 75cl

Pinot noir Pays d’Oc Rouge 4€00 8€00 12€50 18€00

Terrasse du Larzac Rouge 
Col du Massroussin

5€50 11€00 18€00 22€00

Bonne Pioche  Rouge 
Domaine Clavel

6€50 12€00 20€00 36€00

Girondas Rouge 
Domaine Raspail

8€50 16€00 30€00 43€00

Puech Haut Prestige Rouge 7€00 14€50 25€00 34€50

Puech Haut Tête de Bélier Rouge 14€00 26€00 48€00 68€00

Question d’équilibre Rosé 
Pays d’Oc gris

5€50 9€50 16€50 22€00

Clos du Lucquier Rosé 
IGP Hérault

6€00 10€00 17€00 21€00

Côté de Gascogne Uby Moelleux 5€50 9€50 16€50 22€00

Saint Guiilhem Petit Loup Chardonnay 
IGP

4€00 8€00 12€50 18€00



 
 

Kir: melocotón, pomelo, mora, grosella negra

Martini blanco o tinto, Porto, Muscat, Suze

Kir : pêche, pamplemousse, mûre, cassis 
Martini blanc ou rouge, Porto, Muscat, Suze

3€70

Ricard 2€50

Whisky, vodka, ron, ginebra, Get 27, Baileys

Whisky, Vodka, Rhum, Gin, Get 27, Baileys

7€00

pera, ciruela mirabelle, frambuesa, coñac, armagnac

Poire, Mirabelle, Framboise, Cognac, Armagnac

7€00

Coca Cola, Jugo de Fruta, Té Helado, Schweppes Tonic o 
Citrus, Sprite, Fanta, Orangina, Perrier 3€70

Botella de agua 3€20

Agua con gas San Pellegrino o Badoit 4€70

Koffie, thee, infusie 1€90

Weense koffie 4€20
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ALC. VOL.

Aubrac rubio 33cl 5,6 % 4€70

Aubrac blanca 33cl 4,9 % 4€70

Aubrac albre 33cl 5,0 % 4€70

Aubrac oscura 33cl 8,0 % 4€70

cerveza local

Bebidas calientes y  
refrescos 

licores y destilado

cervezas

cerveza local

cerveza local

cerveza local


